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Tack for era insatser!

Varmt vialkommen till ett nytt nummer av tidningen bara for dig
som har en gards- eller lantbruksforsakring hos Lansforsakringar.

det samtidigt riktigt bra saker ute hos er

pa gardarna. Hittills i ar har vi historiskt lite
skador i lantbruket vilket betyder att ni gor ett bra
forebyggande arbete och agerar snabbt nar det
hander. Jag har fatt flera historier om traktorer,
skordetrdskor och verkstader dér ni sjilva agerat,
slackt branden och darmed forhindrat en stérre
skada. Tack for dessa fina insatser!

Idessa mycket mérkliga tider sa hander

Ett bra exempel pa ett radigt ingripande kan
du ldsa om i hostens utgava av "Din gard i lanet”.
Du far ocksa ldsa mer om hur sommaren gav en
battre utveckling av granbarkborreangrepp an
befarat. Detta gor inte de skador som manga

av er har mindre besvérliga. Det &r, liksom
aterkommande viltskador, tufft att se skador i
skogen som ocksa ger mycket merarbete. I takt
med klimatforandringarna kommer vi fa se mer
av skadeinsekter och darmed ocksa féréandrade
skogar som maste anpassas for framtiden.

Det kommer stalla krav pa dig som skogségare,
men &ven pa oss som forsakringsbolag som ska
hénga med i utvecklingen och erbjuda en bra
produkt som ger trygghet framover.

Tre fina exempel pa gardar far du l4sa om

i det har numret. Den sakra och klimatsmarta
garden hos Samuelsson i Kalset, paret Sundell
som ser nyttan med att vara helkunder hos
Lansforsakringar och det toppmoderna stallet pa
naturbruksgymnasiet i Tenhult som ger fantastiska
mojligheter att utbilda framtidens arbetskraft.

Och sist men inte minst maten. Under de

snart 20 ar som jag arbetat for LRF och nu pa
Lansforsakringar ar det den frdga som engagerat
mig allra mest. Trots att vi alla pa olika satt
utmanas av en pandemi glads jag at att svensk och
lokalt producerad mat fatt allt storre betydelse

i samhallet. Sjalvforsorjning och tillgang till
livsmedel har blivit hdgaktuellt och fler och fler vill
gora kloka val bade pa restaurang och i butiken.

I detta nummer lyfter vi fyra finalister i Arets
Matentreprendr 2020, féretag som pa olika sétt
driver utveckling av férédling av livsmedel. Viktiga
forebilder och drivkrafter som vi hoppas kan
inspirera.

Vi besoker ocksa Backadalsgymnasiet som utbildar

framtidens kockar och ska bidra till att de basta
rdvarorna som produceras i lanet hamnar pa
tallriken.

Som en liten extra bonus lagar de ett Smaléndskt
julbord dér vi bjuder pa bade recept och flera fina
tips infor kommande julhelg.

Ta hand om er och trevlig lasning!

Anna Werbitsch Arnell
Lantbrukschef, Lénsforsdkringar Jonkoping

PS. Om du har slackt en brand sa kommer vi gdrna
ut med nya brandslackare som ersétter de du
anvant. Hor av dig, kontaktuppgifter hittar du pa
baksidan av tidningen. DS.

Foto: Anna Hallams

Agronomen Magnus ir ny vd pa
Lansforsakringar Jonkoping

ny vd for Lénsforsakringar Jonkoping.

Han ar sjalv uppvuxen pa en gard och
menar att lantbruket har en central roll i
Lansforsakringars verksamhet.

Iaugusli tilltradde Magnus Olsson som

- Det var genom lantbruket som
Lansforsakringar startade och sen dess har vi
foljts at i utvecklingen. Nar lantbruket bérjade
med traktorer sa fanns vi dar och forsakrade
traktorerna. Nar man flyttade till staden fanns vi
dar och utvecklade hem- och villaférsakringar.
Nar bilen kom fanns vi ocksa dar.

Vi ar ett foretag med fétterna i myllan,
med fétterna i verkligheten, och da ar alla

kundgrupper viktiga, men inte minst lantbruket.
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Forutom att ha vuxit upp pa en mjolkgard
sa har Magnus Olsson &ven hunnit med att
jobba som dréng i Australien och utbilda sig till
agronom.Just hans bakgrund gor att han har
lantbruket néra hjartat.

- Djur och natur har varit en naturlig och viktig
del for mig.

Lantbruket har utvecklats enormt under en kort
tid och jag tror det kommer fortsatta utvecklas.
Intresset for var maten kommer ifran blir allt
storre och det ar positivt. Som ett led i detta
har vi sett en rad olika féretag starta och véxa
inom den féradlade delen av lantbruket.

Det handlar till exempel om gardsférsaljning
dar man marknadsfor det lokala.

Jag tror vi kommer fa se annu fler
lantbruksféretag som utvecklas och blir
storre och dar fokus kommer ligga mer pa det
lokala. Just det lokala &r nagot som gor att
Lansforsakringar och lanets lantbruk gar s&
mycket hand i hand.

- Vi dr en lokal aktér som varnar om det
lokala. Ett livskraftigt lantbruk &r viktigt for vart
l&n och for en levande -
landsbygd. Sjalvklart ska
vi vara en naturlig partner
for vara lantbrukare och
underlatta for dem att
utvecklas. Vi ska vara den
naturliga partnern for
lokal trygghet dver tid.

. Magnus Olsson
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Kalset mjolk

Den sjialviorsorjande garden

Ar 2017 valde paret Anna och
Hans Samuelsson att stélla om
produktionen pa garden och bli
helt ekologiska. Tre ar senare
har de en egen biogasanlaggning
och har fatt utmarkelsen Saker
Bonde.

Pa grinsen mot Hallands lidn i de sydvéstra
delarna av Jonkopings lan ligger den lilla orten
Skeppshult med cirka 400 invanare. P orten har
familjen Samuelsson haft sin gard Kalset i fyra
generationer. I dag drivs den av paret Anna och
Hans Samuelsson som sedan 2004, da de tog
6ver produktionen, 6kat antalet mjélkkor fran ett
hundratal till dver 200 i dag.
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Infér LRF:s arsstimma i borjan av aret damp
det ner ett mejl till paret dér det stod att de hade
utsetts till arets Saker Bonde som delas ut av LRF
och Lansforsakringar.

- Jag ringde faktiskt och fragade om de verkligen
hade skickat det ratt. Jag sa att jag inte skulle bli
ett dugg arg om det skulle visa sig att det var ett
fel, men det visade sig att det var ratt, berattar
Anna och skrattar.

Det ér flera olika faktorer som har spelat in och
legat till grund for utmarkelsen. Bland annat ar det
deras sakerhetsténk och att de varit certifierad
Saker Gard i flera ars tid. Dessutom valde de for tre
ar sedan att stélla om och bli helt ekologiska. Som
en foljd av det valde de ett ar senare att starta en
egen biogasanléggning pa gérden, som de stolt
visar upp i samband med olika studiebesok.

- I dag anvander vi oss inte av nagot inkdpt
kvavegodsel. Istéllet anvands det godsel vi har
pa garden till biogasanléggningen. Over ett dygn
producerar vi mer el &n vad vi behdver, men om vi
tittar per timme sa racker elen inte riktigt till. Nar
det &r full produktion mitt pa dagen sé behover vi
kopa in el. Trots det saljer vi dver 50 000 kilowatt
varje ar, forklarar Hans som visar upp den stora
verkstadsbyggnaden som varms upp tack vare
elen som de sjilva producerar.

Kalset klassas som Siiker Gard, vilket &r

en certifiering som Lansforsakringar star
bakom. Certifieringen innebar att garden

har ett sakerhetstank som gar i linje med
rekommendationerna for att skapa en trygg
och séker arbetsplats. Just sakerhetstanket pa
Kalset ar nagot som genomsyrar den dagliga
verksamheten.



- Vi jobbar vildigt mycket som en vanlig
arbetsplats med rullande scheman fér
personalen, omkladningsrum, lunchrum och
liknande. Vi férséker ha en klar och tydlig
arbetsplan vilket har gjort att vi har fatt ett
naturligt arbetssatt dar alla vet vad de ska gora.
Sen ar det trots allt ett lantbruk vi pratar om och
det medfor givetvis risker, sager Anna.

- Vi arbetar mycket med l6pande éverldmningar.
Det har blivit mer av en arbetsplats an vad det var
tidigare. Det tror jag har gjort att sakerheten har
blivit battre och att vi ser det som en naturlig del
av vardagen, fortsatter Hans.

Hur kéndes det att fa den hiir utmiirkelsen
som Siker Bonde?

- Det kandes saklart jattekul. Vi har haft
manga som kommit hit och velat titta pa
biogasanldggningen for att se hur den fungerar
och garden har fatt mycket uppmarksamhet
sedan vi installerade den, sdger Hans.

De senaste aren har Kalset mjolk, som garden
officiellt heter i dag, tagit rejala kliv i sin
utveckling i och med biogasanléggningen och
omstallningen till det ekologiska lantbruket. Men
an ar paret Samuelsson inte fardiga utan de siktar
pa att fortsatta utvecklas.

- Vi mjélkar fortfarande korna for hand.
Inom fem ar hoppas jag att vi ska kunna ha mer
robotisering nar det kommer till mj6lkningen. Det
ar ett standigt pagaende jobb och vi vill givetvis
fortsatta utvecklas som gard och arbetsplats,
avslutar Hans.
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Nu ér naturbmksgymnasﬁieﬂ'ts
__toppmoderna_stall pa plats

Utbildningar i minusgrader, inga omkladningsrum och fa skotselplatser for

hastarna. Det var verkligheten for eleverna som pluggade hastinriktning pa Tenhults
naturbruksgymnasium. Men sedan ett halvar tillbaka ar ett sprillans nytt stall pa plats och
plotsligt ar Tenhult forebilden for landets naturbruksgymnasier.

ae

nda sedan 1912 har det bedrivits
Autbildningar inom lantbruk i Tenhult

utanfor Jonképing. Under aren har skolan
bytt namn flera ganger och utbildningarna har
utvecklats. En av de absolut storsta férandringarna
skedde i bérjan av 1990-talet da skolan blev ett
naturbruksgymnasium och alla utbildningar blev
tredriga. D4 infordes aven en helt ny inriktning,
hast. Darmed blev Tenhults Naturbruksgymnasium
en av de forsta skolorna i landet att kunna erbjuda
en hastinriktning.

Rogberga utanfér Tenhult ar kanske mest kant
for den fint beldgna sjon, kyrkan som man inte kan
missa och for Riddersbergs herrgard. I nérheten
av den sistnamnda byggdes stallet som eleverna
pa Tenhults naturbruksgymnasium anvént sedan
borjan av 90-talet. De senaste aren har det dock
blivit allt mer uppenbart att stallet inte riktigt
héller méttet och att eleverna har behov av béattre
lokaler.

- Det fanns inga omkléidningsrum dér och
ibland var det minus 20 grader i vissa utrymmen.
Det var [angt ifran optimalt, séger Therese
Magnfalt som ar hastlarare pa gymnasiet.

Under andra halvan av 2017 kom sé det
efterlangtade beskedet, skolan skulle fa ett helt
nytt stall. I mars forra aret revs det gamla stallet
och bygget av det nya paborjades tatt inpa.

- Det ligger pa samma stélle som det gamla stallet,

aven om vi flyttat det tva meter. Under sjalva
bygget fick vi vara med och bestamma en hel del.
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Nar man val bygger ett helt nytt stall sa vill vi som
ska vara dar kunna vara med och bestdamma hur
det ska se ut, beréttar Therese Magnfalt.

Mindre én ett ar efter att det gamla stallet

revs sa stod dar ett helt nytt haststall med

gott om utrymme for de 26 hastarna. Dar finns
dessutom skotselplatser som &r anpassade for
travhastar, liknande platser som ar anpassade for
ridhdstar, omkladningsrum, kontor, personalrum,
sadelkammare, torkrum, tvattrum och flera andra
toppmoderna utrymmen.

- Vi ér hur n6jda som helst. Det har underlattar
nagot enormt fér oss och gor att vi kan fokusera
annu mer pa undervisningen. Eleverna &r valdigt
néjda och det har blivit en stor skillnad om man
jamfor med tidigare, sdger Jannike Almsgard som
ar stallchef.

Ett halvar har gatt sedan det nya stallet Gppnades.
De flesta hastarna ar pa plats i sina boxar. I ena
anden av stallet finns det tva stora dorrar. Bakom
ddrrarna gémmer sig nagot som de flesta andra
naturbruksgymnasier i landet ar avundsjuka pa,
namligen en toppmodern utfordringsmaskin.

- Tidigare var vi tvungna att packa fodret i pasar
och béra runt till hastarna. Nu sétter vi igang
maskinen och den gor i princip hela arbetet. Det
sparar tid, kraft och energi. Det har blivit s mycket
enklare sen vi fick den, berattar Jannike Almsgard.

Varje enskild hasthox &r dessutom utrustad
med en utgddslingslucka dér man kan skyffla ner
gbdseln och en tryckenhet med skrapor trycker
sedan ut godseln till gddselstacken.

- Flera andra skolor har ringt och fragat om

det nya stallet. Eftersom att det &r corona har
studiebesok inte kunnat goras men vi har tagit
bilder och skickat till dem. De allra flesta fradgorna
handlar just om utfodringen och om utgddslingen,
séger Therese Magnfalt.

I dag finns det 6ver 50 naturbruksgymnasier i
hela Sverige. Tva av dem ligger i Jonkdpings lan.
Férutom Tenhults naturbruksgymnasium finns
aven Stora Segerstads Naturbrukscentrum i
Varnamo. De har dock ingen héstinriktning vilket
gor att Tenhult &r unika i l&net. Totalt gar det cirka
80 elever med inriktning hést i Tenhult.

Det nya stallet har gjort att Tenhults
naturbruksgymnasium i dag har en av de
mest moderna anldggningarna bland landets
gymnasieskolor med samma inriktning.

- Ja, det skulle jag vilja pdstd. Det hér &r en
toppmodern anléggning och nu kan vi bedriva
undervisning pa ett annu mer effektivt satt. Det ar
inte langre minus 20 grader i vissa utrymmen. Vi
har omkladningsrum till alla. Vi har skétselplatser
som &r anpassade efter om det &r en travhast
eller ridhast. Vi &r oerhort stolta 6ver den har
byggnaden och att vi fatt vara med och bestémma
hur den ser ut, avslutar Therese Magnfalt.



Naturbruksgymnasierna siar om framtiden

Stora Segerstads naturbrukscentrum

L. Hur ser trenden ut pa just er skola?
Hosten har rivstartat pa Stora Segerstad naturbrukscentrum.
Soktrycket har varit stort till bade gymnasieutbildningar, kurser

och vuxenutbildningar. Gymnasieutbildningar sker inom lantbruk,
skog, maskinmekanik och hund, och till dessa utbildningar var det
66 forstadrselever som anlande i augusti. Andra- och tredjedrse-
lever gladde sig at att tréffas igen efter en var med distansstudier.
Gymnasiesarskolan valkomnade 7 nya elever till inriktningarna
skog, mark och djur.

Pa Stora Segerstad finns ocksa méjlighet att studera som vuxen.
Utbudet ar bland annat yrkesvux, uppdrags- och fortbildningar. Iett
antal ar har Stora Segerstad bland annat erbjudit ett skogligt basar
pa uppdrag av Sveriges Lantbruksuniversitet (SLU). Det &r en hog-
skoleutbildning som ger garanterad plats pa skogsmastarprogram-
met vid Sveriges Lantbruksuniversitet. I ar ar denna studentgrupp
nagot storre an tidigare med 24 studenter som gar skogligt basar.

2. Hur tror du framtiden ser ut for er skola?

Ett 6kat intresse for de grona naringarna hanger bland annat ihop
med storre fokus pa hallbarhetsfragor generellt, och pa att livsme-
delsférsorjningen i Sverige &r pa agendan mer an pa lange.

3. Vad tycker du utmarker just er verksamhet?

Stora Segerstad ar ett naturbrukscentrum med [@nga anor av att
vara ett nav for jord- och skogsbruk. I ar firar vi 100 ar och det

ar nagot som uppmarksammats med festligheter for elever och
personal tidigt under &ret och som aven uppmarksammats med en
nyskriven bok "Stora Segerstad - 100 ar av samverkan". Vi ar stolta
over att kunna erbjuda inriktningar som efterfragas av branschen
och dar vara studenter ar eftertraktade pa arbetsmarknaden, och
aven gar vidare till fortsatta studier pa omradet.

/Sofia Gof,
verkamhetschef pa Stora Segerstad naturbrukscentrum

Tenhults naturbruksgymnasiuum

1. Hur ser trenden ut pa just er skola?

Trenden ar uppatgaende och faktiskt inom alla de fyra inriktnin-
garna. Tradgard ar alltid svarast pa ungdomssidan men dar har

vi en mindre klass i ak 1 och ak 3. Lantbruk ar stabilt med drygt
20 elever i varje arskurs, djurvard likasa med drygt 25. Allra
populdrast ar inriktning hast och den 6kning vi har i ar vill jag nog
tillskriva det nya stallet och moderniseringen av bade utfodring
och utgddsling dar.

2. Hur tror du framtiden ser ut for er skola?

Jag tror att vi befinner oss i en stark trend for de gréna naringar-
na generellt. Flera omvarldshéndelser och influenser &r gynn-
samma for naturbruksskolorna och intresset for djur, natur och
landsbygdsfragor.

3. Vad tycker du utmarker just er verksamhet?

Vi ar stolta dver var goda arbetsmiljo dar det ar tydligt att bade
elever och personal trivs mycket bra pa sin arbetsplats. Arbetet
med hallbarhetsfragor och kopplingen till Agenda 2030 har vi
jobbat med ett tag vilket ar sa ratt i tiden och viktigt for fram-
tiden. Att 97% av naturbrukseleverna som slutade i varas gick ut
med en godkénd gymnasieexamen &r vi valdigt glada for.

/Ola Lundmark,
verksamhetschef pa Tenhults naturbruksgymnasium
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Foto: Skogsstyrelsen

Angrepp av granbarkborre har halverats:
Faran ar mte over

Siffrorna gar at ratt hall. S3 kan man summera sommaren 2020 nar det
kommer till angrepp av granbarkborre. Jamfort med 2019 har angreppen
halverats i Jonkdpings lan. Enligt experterna ar det dock for tidigt att jubla.

ar torkan svepte in dver Jénkopings
N ldn sommaren 2018 sa blev en av

féljderna att angrepp av granbarkborren
okade rejalt. Konsekvenserna av torkan syntes

tydligt forra sommaren nar 562 000 kubikmeter
skog skadades i lanet, vilket var en rekordsiffra.

De senaste aren har Skogsstyrelsen bland
annat lanserat projektet Stoppa borrarna for att
forebygga utbredningen av granbarkborren och
minska angreppen. Enligt Henrik Holmberg, som
ar skogsskotsel- och entreprendrsutvecklare pa
Sodra Skogsagarna, ser vi i ar resultatet av det
har arbetet.

- Vi ser tydligt att skadorna minskat i ar
jamfort med 2019. Minskningen &r en kombination
av arbetet vi gjort och en hel del andra faktorer
som vaderlek, populationsutveckling, tradstress
och aterhdmtning fran 2018. Det ar mycket
naturliga processer som spelar in.

- Jag tycker definitivt vi kan se effekterna av vart
arbete dven om det ar valdigt svart att utvérdera.
Framforallt syns effekten av att inte gora nagra
skyddsatgarder dar vi pa nadgra omraden och
fastigheter ser véldigt omfattande skador,
fortsatter Henrik Holmberg.
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I ar ar berakningen att 279 000 kubikmeter skog
skadats av granbarkborren, och trots att det ar

en halvering jamfort med forra aret sa ar det en

hog siffra.

- Det kiinns vildigt bra att det gar at ratt

hall naturligtvis men det ar fortfarande enormt
mycket skadad skog. Var kénsla ar att det inte
gar att andas ut &n. Det galler fortfarande att
leta upp och avverka skadade trad, fortsétta
arbeta med fragan och ta det pa allvar, for
annars kan det ga fort at ett annat hall. Med héga
populationer barkborrar racker det med en torr
och varm sommar nasta &r for att vi ater ska fa
6kande skador, sager Henrik Holmberg.

Arbetet med att stoppa angreppen av
granbarkborren kommer fortsétta fran bade
myndigheternas och Sédra Skogsagarnas sida.
Till skillnad fran Jonkdpings lan ar trenden den
motsatta i Svealand. Dar 6kar angreppen rejalt
och darfor géller det att fortsatta arbeta med
fragan.

- Det finns en risk med att sla sig till ro i
Gotaland, vi ar inte alls dér. Svealand ar ndgot
ar efter Gétaland, déarfor ser vi sddana stora
angrepp dér nu.

- Det &r en viktig fraga och det galler att

orka hangai. Man far inte gldomma att det &r
jattevolymer skog som forstérs ur ett historiskt
perspektiv och enorma virkesvarden som ar

till spillo. Vi maste fortsatta néta in det har
budskapet, att man ska vara ute i skogen, att man
ska inventera skogen och avverka skadade tréd.

Trots de positiva tongdngarna nar det kommer till
angreppen i Gétaland sa ska man inte slappna av
som skogsdgare, enligt Henrik Holmberg.

- Det ar fortsatt ett stort problem och det
kostar skogsdgarna mycket pengar. Det galler att
vi fortsdtter ta det har pa stort allvar och att vi
tillsammans haller skogen sd vital som det gar. Vi
maste fortsétta vara offensiva i arbetet om vi vill
stoppa borrarna, avslutar Henrik Holmberg.



SA SKYDDAR DU DIN SKOG

Vi pa Lansforsakringar Jonképing vill skapa trygghet dven i skogen, oavsett hur ditt
bestand ser ut. Darfor erbjuder vi tre varianter av var skogsférsakring: Bas, Mer och Max.

Skogsférsakringen ar en tillaggsforsakring till gards-, lantbruks- eller hastverksamhets-
forsakring som skyddar vardet pa din skog. Har nedan kan du se skillnaderna mellan de olika
férsakringarna. Om du har nagra fragor, tveka inte att kontakta din forsakringsradgivare.

Skogsforsakring Bas:
VILKET SKYDD GER FORSAKRINGEN?
Forsékringen géller for skada genom

+ brand, explosion, askslag och luftfartyg

« uppsatlig skadegorelse och stold.

VILKEN EGENDOM GALLER

FORSAKRINGEN FOR?

+ Levande skog pa skogsmark

- Skogsforyngring

- Ungskog

- Skog

+ Skogsravara till exempel timmer,
massaved och biobransle

+ Skogplantor och fron for skogsodling

Skogsforsakring Mer:

VILKET SKYDD GER FORSAKRINGEN?

Forsakringen galler for skada genom

+ brand, explosion, askslag och luftfartyg

+ storm, snétryck eller snobrott

+ uppsatlig skadegorelse och stéld.

Forsakringen galler vid skada pa foryngring

genom

+ torka, frost eller angrepp av svamp, sork,
insekter och tjader.

VILKEN EGENDOM GALLER

FORSAKRINGEN FOR?

* Levande skog pa skogsmark

- Skogsforyngring

- Ungskog

- Skog

+ Skogsravara till exempel timmer,
massaved och biobransle

+ Skogplantor och frén for skogsodling
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Skogsforsakring Max:

VILKET SKYDD GER FORSAKRINGEN?
Forsakringen galler vid plétslig och oforut-
sedd skada. Exempel pa skador som omfattas
av forsékringen &r skador pa skog genom
brand, storm, snobrott, granbarkborre,
gremmeniella och betningsskador av vilda djur.
Skogsféryngringar omfattas av skador genom
till exempel torka, frost, svamp- eller insekts-
angrepp och betningsskador av vilda djur.

SKOGSRAVARA

Forsakringen galler till exempel vid brand och
uppsatlig skadegorelse.

Skogsplantor och fron for skogsodling
Forsakringen galler till exempel vid brand,
stold och uppsatlig skadegdrelse.

VILKEN EGENDOM GALLER

FORSAKRINGEN FOR?

* Levande skog pa skogsmark

- Skogsforyngring

- Ungskog

- Skog

+ Skogsravara till exempel timmer, massaved
och biobransle

+ Skogplantor och frén for skogsodling

*Max kan endast tecknas av skogsdgare med
mindre dn 75 ha sammanlagd skogsareal.

DIN GARD I LANET #2 2020
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Narheten till
Lansforsakringar
jorde paret Sundell

till helkunder

Ar 2018 valde paret Sundell att storsatsa pa sitt lantbruksforetag

genom att bygga ett helt nytt djurstall. I dag ar de helkunder hos

Lansforsakringar Jonkoping, vilket innebar att de har allt fran sina
forsakringar till sitt bankengagemang hos bolaget.

a det smaléindska hoglandet finns det i
P dag ett stort antal lantbruk. Vissa ar storre

an andra. Vissa har mjélkproduktion medan
andra har kéttproduktion. Tva av dessa lantbruk
finns i N6tekulla och Skareda, och de bada har haft
en central rolli paret Sundells liv.

Det skiljer ungefir 16 kilometer mellan de bada
orterna. I Notekulla, som ligger i Trands kommun,
har Henrik Sundell vaxt upp. Dar hade hans
foraldrar mjolkkor. I Skareda, som ligger i Aneby
kommun, drev Helena Sundells far och farbror ett
lantbruk med kottproduktion.

2006 valde Henrik att kipa sin familjegard
i Notekulla och darmed ta éver driften med
mjolkproduktionen som fanns dar. Han

hade da ldmnat sitt jobb som maskinforare

i skogen. Ett antal ar senare, 2014, tog han

aven Over driften i Skareda. Da valde han att
l@mna mjélkproduktionen och enbart satsa pa
kéttproduktion.

- Det hiinder att jag saknar mjélkkorna
ibland. Nar man har mjolkkor sa blir det att man
far en annan relation med djuren. Nu ndr vi har
kalvar och endast arbetar med kéttproduktion
sa blir det inte riktigt samma sak. Vi skickar ivag
manga djur till slakt vilket paverkar det hela,
beréttar Henrik.
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2017 kopte paret éiven Skareda och aret efter
byggdes den helt nya ladugarden dar.

- I'dag har vi 80 dikor och ett antal tjurar. Vi kdper
dessutom in ett hundratal kalvar varje ar, féorutom
de kalvarna som vi foder upp. I stallet har bredvid
har vi alla dikorna plus ett antal tjurar, sager Henrik
samtidigt som han pekar pa den stora, nybyggda
ladugarden bredvid.

- Vi har satt upp solceller nyligen och den
gamla ladugarden har vi byggt om och anpassat
efter ungdjursuppfodning, fortsatter Henrik.

De senaste aren har varit intensiva for familjen
Sundell med flytten av kéttproduktionen som
tagit mycket tid. Dessutom héller familjen pé att
renovera hemma.

- Just nu ar ambitionen att bara andas ut och ta
det lugnt. Det har varit mycket pa senare tid och
vi r ndjda med hur var verksamhet ser ut for
tillfallet.

I dag bor familjen i Notekulla men planen ar att
flytta till Skareda i framtiden. Familjen renoverar
namligen mangardsbyggnaden dar och tanken &r
att ha allt samlat pa ett stalle.

Aven om Helena inte & med i den dagliga driften
av garden sa har hon en viktig roll. Hon har
namligen hand om bokfdringen.

- Jag jobbar som redovisningsekonom pa
Hoglandsforbundet sa det ar naturligt for mig att
ha hand om ekonomin och bokforingen.

Paret Sundell har i stort sett alltid varit
forsikringskunder hos Lansférsakringar
Jonkoping. Nar det kommer till bankengagemanget
har det dock varit annorlunda.

- For ett antal ar sen valde vi en annan bank, helt
enkelt for att de gav en battre ranta. Men for ett
halvar sedan kontaktade vi Lansforsékringar igen
och da bestamde vi oss for att féra 6ver lantbruket
dit igen.

- Det &r viktigt for oss att ha vart
forsakringsbolag och sin bank nara. Man kanske
inte tror det nar man véljer bolag, men nar man
behdver nagot sa ar det valdigt smidigt att ha
Lansforsakringar nara, fortsatter Henrik.

I dag ar de med andra ord bade férsakrings-
och bankkunder med sitt lantbruk hos
Lansforsakringar Jonkoping, vilket innebar att
de ar helkunder och déarmed far rabatter och
formaner.

- Sjalvklart ar det skont att ha allt samlat pa ett
stélle, for om man har nagot arende underlattar
det, avslutar Henrik Sundell.
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Wirdshuset Bredaryd ar
Arets matentreprenor 2020

For 15 ar sedan tog Helena Hugo 6ver Wardshuset Bredaryd. Idag har
hon tillsammans med deldgaren Viktor Bergman skapat en prisbelont
verksamhet som hyllas av gaster fran hela landet.

ae
nda sedan gymnasiet har Helena Hugo
Ajobbat inom matbranschen. For drygt 15
ar sedan fick hon chansen att skapa en
egen verksamhet i Wardshuset Bredaryds lokaler.

- Nar jag tog 6ver sa forknippade manga stallet
med stok och brak. Det hade inte direkt det bésta
ryktet, beréttar Helena som anda valde att satsa
pa verksamheten.

Redan fran starten kom Viktor Bergman in i
bilden. Han anstalldes som kdksansvarig och
Helena sag hans potential direkt fran borjan.

- Jag sag kompetensen han hade och jag insag
att en sadan person kommer manga andra
restauranger rycka i, sa det galler att behalla
honom. Jag valde da att erbjuda honom ett
delégarskap.

Med tanke pa verksamhetens geografiska lage,

mittemellan Gislaved och Varnamo, insag Helena
att de var tvungna att sticka ut fran mangden.
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- Dar tankte vi valdigt olikt manga andra. For
om vi hade valt en klassisk meny med vanliga
6lsorter, vanlig mat och manga ratter pa menyn
sa skulle vi bli en helt vanlig vagkrog. Vi behévde
gbra nagot annat och inte fokusera pa bredden.
Det gar inte att ha allt, sdger Helena.

Eftersom bade Helena och Viktor har ett stort
intresse av att kombinera mat och dryck s blev
det naturligt att drycken skulle vara i fokus pa
Wardshuset. Det blev en blandning av det franska
och skotska som praglade restaurangen.

- Frankrike f6r deras ost och viner, Skottland for
deras whisky. Sen ar bryggeriet vi har hér hjartat
i var verksamhet. Det &r harifran det mesta utgar
och i utbudet har viingen av de tio mest salda
6lsorterna pa Systembolaget. Istllet brygger vi
var egen 6l, samtidigt som vi tar in dlsorter som
ar unika och inte de lattaste att fa tag pa.

De 7 000 litrarna 61 som bryggs pa Wardshuset
varje ar racker inte utan det blir &ven mellan 1
300 och 1600 andra 6lsorter som tas in varje ar.

Gaster i dag kommer dessutom in med 6lsorter
som de har med sig fran resor runtom i vérlden.
Dessa placeras i bryggeriet vars vaggar i dag
pryds av tusentals flaskor.

Nér det kommer till ravarorna har Helena och
Viktor anda sedan starten haft fokus pa det lokala
och att de lokala lantbrukarna ska gynnas.

- Trots att det egentligen bara &r 15 ar sedan sa
var det ett helt annat bemétande pa den tiden.
Manga var skeptiska till det vi ville gora. Nar vi
just hade startat upp bjod vi in en del aktorer for
att beratta om vara planer och det var en hel del
motfragor under métet, forklarar Helena.

En vecka senare horde dock en lokal lantbrukare
av sig och ville veta mer.

- Han fragade om vi verkligen kunde ténka oss
betala det priset om han fédde upp 15 grisar pa
sattet vi dnskade sen slaktade dem pa séttet vi
ville. Vi svarade att vi sjalvklart ville det.

Efter starten horde fler lantbrukare av sig och
visade intresse for deras verksamhet.
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- Det tog dock fem-sex ar innan vi lyckades bryta
barriaren helt. Det var manga som inte trodde pa
oss och det vi ville skapa till en borjan, men sen
nar de sag hur vi jobbade och att vi var villiga att
betala ett hogre pris sé blev intresset storre.

Det har dock inte varit helt problemfritt och
enkelt att arbeta pa det sattet som Helena och
Viktor vill arbeta med ravarorna.

- De viktigaste faktorerna for oss ar smak

och kvalitet i kombination med mycket god
djurhallning, sen kommer narhet, och sen har vi
det ekologiska som en viktig faktor ocksa. Det ar
dock inte alltid vi kan fa tag pa den kvaliteten vi
vill och da galler det att utdka sitt omrade. Det
optimala vore om vi hade allt vi ville i var absoluta
narhet, men det gar inte alltid och i dag arbetar
vi med producenter dven i Ostergétland och
Vastergotland.

Deras gedigna arbete med det lokala har lett till
att manga producenter fatt upp 6gonen for dem.
- I dagar det inte i narheten av lika svart att fa de
révarorna vi vill ha.

Dessutom hor manga dryckesleverantérer av sig
till oss och vill att vi ska fa nagon speciell 6lsort
som kanske bara levereras till tre restauranger i
hela landet.

- I bérjan var vi bara fyra personer. I dag har
vi 30 personer pa l6nelistan. Det &r vi stolta dver
och det visar att vi har en attraktiv verksamhet
som lockar bes6kare men dar personer dven vill
jobba. For om det &r nagot vi vill sticka ut med sa
ar det var service. Mat kan alla géra och om man
ovar tillrackligt lange kan man géra det riktigt
bra, men bra service ar ndgot unikt.

Wardshuset Bredaryd ar i dag kénda, férutom
for sin karlek till 6l och dryck, aven for deras
plankstekar. I dag far varje enskild plankstek ett
nummer for att visa hur manga som serverats
genom &ren. Snart r de uppe i totalt 300 000
plankor.

- Det var faktiskt den forre dgaren som bérjade
med det, sen byggde vi vidare pa det men vi gor
plankorna pd ett annorlunda satt och med andra
ravaror, berattar Helena.

De positiva recensionerna har avlost varandra
och Wardshuset Bredaryd &r i dag en valkand
aktor i hela landet. De har dessutom prisats som
Arets matentreprenér 2020 i Jénkdpings l&n.

- Det &r oerhért smickrande att fa en sddan
utmarkelse. Det visar att det vi gor uppskattas
och att vara gaster gillar var verksamhet. Det som
varmer allra mest ar de fina recensionerna vi far,
bade fran de som kommer hit ofta men dven de
som &r har for forsta gangen.

Trots alla fina utmarkelser och recensioner har
Helena och Viktor ambitionen att fortsatta bli
annu mer lokala.

- Dréommen ér att fa lokalt korn till vart
bryggeri. Da far vi helt lokalproducerad 6l som &r
gjord pa lokala ravaror, avslutar Helena Hugo och
Viktor Bergman.
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I en bostad i Bankeryd

utanfor Jonkoping borjade

Johan Bergstrom ta tillvara pa
tradgardsfrukten fran naromradet.
Det hela ledde till att Bergstroms
lilla musteri startade upp.

Vad skulle du séiga symboliserar just er nir det
kommer till det lokala?

- Vi startade upp verksamheten med att samla

in frukt fran tradgardar i ndromradet, sé det &r
véldigt mycket lokalt fokus fran var sida. Det var
grannar som kom med sin fallfrukt och nagra
dagar senare kom de tillbaka for att hamta sin
must. Vi far valdigt mycket frukt fran Kaxholmen
och nér den tar slut far vi in vara applen fran
Skane. Vi har ett stort lokalt fokus i hela processen.

Vi pressar frukten har, Klistrar pa etiketter och
séljer till lokala matbutiker och restauranger. Det
ar ett smalandskt fokus dar vi siktar pa att s&
mycket som mdjligt ska komma fran Smaland, men
sen beror det ocksa pa hur skérden ser ut. Ibland
racker inte dpplena till och da hamtar vi frukten
fran Béastad och Kivik istéllet. Sen har vi ven ett
bra samarbete med matbutikerna. Frukten och
gronsakerna som inte saljs far vi till oss och gor
en juice av den, som vi sedan skickar tillbaka till
butikerna. Nu har vi tva lokala ICA-butiker och
flera Coop-butiker som saljer produkterna.

/Johan Bergstrom,
agare till Bergstréms lilla musteri.
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Restaurang Sjon ar vackert
beldget vid Vatterns kant. Det
geografiska laget i kombination
med deras satt att komponera
och varna om den lokala maten
gor restaurangen till en av de mer
profilerade i Jonkoping.

'Vad skulle du séiga symboliserar just er niir
det kommer till det lokala?

- Det ar att vart fokus ligger pa det narodlade.
Vi har personal som plockar ramslok. Fettet

i var fettavskiljare anvéands for att skapa

biogas som i sin tur anvands i vaxthus. I de

har vaxthusen odlas flera av gronsakerna som

vi anvander i restaurangen. Nu har vi bérjat
samarbeta med en lokal svampodlare som odlar
svamp pa kaffesump. Vi levererar sumpen fran
restaurangen till honom och han odlar svamp som
vi sedan anvander.

Det pratas mycket nu om att allt kommer behéva
ursprungsmarkas pa restauranger inom kort,

och det ar nagot som vi valkomnar f6r vi ar stolta
ver var vara ravaror kommer ifran. Vi tittar alltid i
naromradet forst och vi prioriterar de ekologiska
alternativen. Nar det kommer till viner fokuserar
vi frémst pa europeiska viner s att de inte
behdver transporteras runt halva jorden for att
komma hit.

/Fred Lindberg, deldgare i Sjon.

Nar det stormade som mest
under den gangna varen sag FC
Gruppen mojligheter. De stallde
om och hittade nya satt att driva
verksamheten.

'Vad skulle du séiga symboliserar just er nir det
kommer till det lokala?

- Det ar sattet vi tanker pa. Till skillnad fran manga
andra restaurangerna och aktérer kan vi inte kopa
in ndgot i mindre volymer utan vi koper det allra
mesta i véldigt stora volymer, och da blir det lite
svarare att hitta lokala aktérer som kan producera
sa mycket som vi behéver. Vi har dock lyckats ochi
stort sett allt vi har pa véra restauranger och inom
var catering ar narodlat.

Nar det kommer till Elmia har vi det senaste aret
lyckats stalla om verksamheten dar till att i stort
sett ha helt lokalt producerad mat. Det hér &r dock
inget nytt for oss utan vi har jobbat pa det har
sattet anda sedan vi startade i mitten av 90-talet.
Nu pa senare tid har vi dven startat ett eget bageri
som levererar hembakat bréd. Vi har &ven lyckats
fa manga av vara leverantorer att tdnka om och
borja tdnka pa det lokala i st6rre utstrackning.

/Alexander Perkins, driftansvarig,
och William Axelsson, vd.
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Sa ska restaurangprogrammen
viinda pa trenden

Antalet elever som soker till restaurang- och livsmedelsprogrammet pa Backadalsgymnasiet i

Jonkoping har mer an halverats sedan 2006. Trots det ar yrkeslararen Nina Andersson Hellman
positiv infor framtiden. - Det ar fantastiskt kul att jobba med mat och fa se elevernas utveckling
under aren de gar har.

och Halv atta hos mig ar bara nagra av

manga matlagningsprogram som tagit
Sverige med storm de senaste aren. Bland
kéndiskockarna som ar forebilder for manga
framtida kockar finns i dag Tina Nordstrom,
Tareq Taylor, Tommy Myllymaki , Markus Aujalay
och Carina Brydling.

S veriges miisterkock, Hela Sverige bakar

Att intresset fér mat blivit bra mycket storre
pa senare ar &r inget som gar att ta miste pa.
Ravarorna har en allt viktigare roll och fler inser
vikten av det lokalproducerade. Trots det sa ser
verkligheten annorlunda ut nar det kommer till
landets restaurang- och livsmedelsprogram pa
gymnasierna.

Pa Bickadalsgymnasiet i Jonk6ping har
antalet elever som soker in till programmet

mer an halverats sedan 2006. Nina Andersson
Hellman &r yrkeslarare pa programmet, men trots
att det sett dystert ut de senaste aren sa ar hon
positiv infor framtiden.

- Restaurangprogrammet &r ett viktigt program
nar det kommer till att arbeta och lara sig mer om
det lokala. Vi arbetar valdigt mycket med "fran
jord till bord" dar vi forsoker fa elever att inse
vikten av hela processen.
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Sen finns det givetvis en del svarigheter for oss
ocksa. Vi skulle vilja arbeta annu mer med lokala
producenter och pa sa sétt vacka intresset bland
eleverna, men eftersom vi &r en kommunal skola
sa satter reglerna stopp for det.

- Det iir dven fantastiskt kul att fa jobba med
mat och att fa se elevernas utveckling under

aren de gar har. Eleverna som valt att ga har pa
Béckadal har valt att valdigt roligt yrke, fortsatter
Nina Andersson Hellman.

Varfor tror du att utvecklingen sett ut som
den gjort de senaste aren?

- Ungdomar vill inte plugga hantverksprogram
langre. Aven program som florist och frisér har
pa Béckadal har sett en liknande utveckling.
Ungdomar valjer i dag hellre teoretiska program
for att forbereda sig for hogskolan istéllet for att
kanske fullfélja sin drém om att jobba som kock
till exempel.

- Sen har digitaliseringen varit véldigt stor de
senaste aren. Jag tror att det bidragit till att
manga hellre valjer ett teoretiskt program istéllet
for ett hantverksprogram, sager Nina Andersson
Hellman.

Pa Bickadalsgymnasiet har ungdomarnai dag
en egen restaurang dar de tre dagar i veckan
serverar lunch. Pa torsdagar har de till och med
kvallsoppet. Intresset fran allmanheten for att
komma och &ta maten som eleverna har varit
stort, ven i coronatider.

- Det &r en del familjemedlemmar som brukar
komma och &ta, sen har vi aven en del som ar
aterkommande och som kommer hit varje vecka.
Det ar valdigt kul och maten som tillagas har
uppskattas bade av de som &ter den men &ven av
eleverna som tillagar den.

Trots att antalet elever minskat rejalt de senaste
aren och att intresset for restaurang- och
livsmedelsprogrammet svalnat sa tror Nina
Andersson Hellman att det kommer bli béttre.

- Vi maste fortsiitta jobba med det lokala och
fa framtidens elever att inse att ett hantverksyrke
ocksa ar viktigt. Jag tror att det finns manga dar
ute som verkligen alskar mat och att laga den,
men som istdllet valjer en teoretisk inriktning.
Livet ar langt och det finns manga mojligheter
att plugga vidare for att sen byta bana senare

i sitt yrkesliv. Det ar inte sd att de teoretiska
programmen kommer forsvinna. Har har
foréldrarna ett stort ansvar ocksa att pusha sina
barn att vaga gora det de verkligen tycker om,
avslutar Nina Andersson Hellman.



Smalindska julsmaker

MENY
+ Senapssill » Gronkalssallad med rostad mandel och apple + Ost fran Gasene
+ Stekt inlagd strémming + Kottbullar + Smalandsk Brie med marmelad fran Rudu

+ Prinskorv fran Stensakra
+ Sjoarps viltkorv med Stenvide applechutney
* Yngdéns knacke

+ Janssons frestelse
* Inkokta Ingefarsparon med Grennaglass
eller lattvispad gradde

+ Sjoarps regnbage med paron
och pepparrot pa solroslimpa
+ Julskinka griljerad med smalandsk senap

FORESLAGEN ORDNING ATT TA JULBORDET
Tredje Turen-Chark

Andra Turen-Fisk Femte Turen-Ost

Forsta Turen-Sill

Fjarde Turen-Smavarmt

Sjatte Turen-Dessert

INLAGD STROMMING

3 dlvatten

2 dlsocker

1dl attika

1r6d L6k skivad

0.5 morot skivad

10 korn Kryddpeppar hel
6 korn vitpeppar

Koka samman lagen och (3t svalna. Panera strém-
mingen i strobréd, stek i smor (ganska hart). Lat
svalna i lagen. Tillsatt kryddor, 6k och morot.

JANSSON FRESTELSE

1-2 stora gula lokar

1kg fast potatis

2 burkar ansjovisfiléer.(a 100 g)
4 dlvispgradde

2 dlmjolk

2 msk strébrod

3 msk smor (att klicka éver)

Sétt ugnen pa 175°C.

Skala 6k och potatis. Skiva l6ken tunt och fras
den i smori en stekpanna. Skér potatisen i tunna
strimlor.

~Varva potatis, [6k och ansjovis (spar ansjovisspa-
det) i en smord ugnssaker form (eller flera sma).
Potatis i botten och overst.

Koka upp gradden och mj6lken.

Hall pa graddmijolken och-allt ansjovisspad. Stro
pa strébrod och hyvla 6ver smor.

Gradda i nedre delen av ugnen 11/2-2 timmar.
Om den bérjar fa for mycket farg, tack med
aluminiumfolie.

KOTTBULLAR

500 gr blandfars
1dlstrobrod

2 dlvatten

1stagg

1 msk senap

0.5 st riven 6k, latt brynt
2 krm mald kryddpeppar
peppar, salt

Gor sa har

Blotlagg strobrodet i vattnet. Blanda 6vriga
ingredienser till farsen i en annan bunke.

Blanda ner det svallda strobrodet i farsen efter
10 minuter. Rulla till sma bollar och stek i olja
och smor. Ge kéttbullarna farg och stek fardigt i

ugn 160°C 15 min.
e —————.

REGNBAGE-PARON-PEPPARROT

1 péron tarnat

1 cm pepparrot, riven (eller efter smak)
150 gr rokt regnbage i bitar

2 dl majonnas (egenslagen, recept nedan)
Salt

Vitpeppar

Dill efter smak

Blanda samman
Serveras tex. Forratt, fyllning till smorgas

Majonnas

2 aggulor

2.5 dlrapsolja, t.ex. Nobble Gard
1tsk senap Y
1 msk dppelcidervinager

Salt

Vitpeppar

Vispa éggulomz;\ och droppa ner rapsoljan i en fin
strale, smaka av med 6vriga ingredienser:

SALLAD MED GRONKAL,

APPLE OCH ROSTAD MANDEL

4 port

250 g farsk gronkal
1apelsin

13pple, garna Ingrid Marie
14 dl rostad mandel
Salladssas:

3 msk pressad apelsin
2 msk pressad citron

1 msk flytande honung
3 mskolja

Salt och peppar

Anvénd de spada, gréna bladen, skér bort den
grova stjalken. Lagg dem i kokhett vatten i
ungefaren minut och kyl sedan av dem i riktigt
kallt vatten. Lat kalbladen rinna av val. Hacka dem
smatt. SKar apelsin och dpple i tarningar.
Grovhacka mandel.

Ror samman salladssasen och smaka av. Blanda
allt till salladen i en skal och hall dressingen 6ver.

Pressa garna ner salladen med en assiett och lat
den sta kallt ett par timmar. Lyft salladen med en .
gaffel fore serveringen.

GRILJERING AV JULSKINKA

1 st kokt svensk julskinka
1 dl senap frén Stensakra
1&ggula

* 2dlstrobrod

Skar bort svalen. Blanda dgg och senap, bred ett
tunt lager senap istersidan av skinkan. Klappa in
strobrodet. Criljera pa 250°C till gyllenbrun farg



Temabild

Fredrik forhindrade storbrand:
Hade kunnat
bli katastrof

Nér Fredrik Agren kérde en balpress for ett antal ar sedan
upptackte han plotsligt hur det brann i flera av halmbalarna.
Nagra minuter senare hade han forhindrat nagot som hade
kunnat utvecklas till en storbrand.

a Gigeryds gard strax dver en mil
P utanfér Jonkopings stadskarna

satt Fredrik Agren och kérde en
balpress. Det var ett jobb han gjort flera

ganger, men just den hér gangen skulle det
bli valdigt annorlunda.

- Jag korde en string som vanligt, nar
jag vande sag jag att balen som jag precis
slappt ut brann. Det forsta jag tankte var
att det brinner i sjalva balpressen ocksa.
Efter det sa ser jag att det brinneri en bal
lite langre bort, berattar Fredrik.

- Jag var tvungen att kolla att det inte
brann i sjalva pressen, for i sa fall hade jag
behovt koppla ifrén den.

Pa traktorn hade Fredrik en
pulverslickare. Han hoppade ur, tog tag i
slackaren och sprang mot den forsta balen
for att slacka branden som hade uppstéatt

i den.

;- Det hade brunnit i skog i narheten bara
nagon manad tidigare. Det var valdigt torrt
i markerna och jag visste att det snabbt
kan sprida sig vidare till skogen.
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Risbrodammen och Dumme mosse ligger
alldeles i narheten dessutom, sa det fanns
en risk att det skulle sprida sig dit, sager
Fredrik och fortsatter:

- Att spruta en pulversldckare pa halm
var inte det smartaste. Det blev tryckluft
och gjorde det bara varre. Branden spred
sig till backen istéllet. Jag bestémde mig da
for att spruta pa marken runt balen istallet
for pa sjélva balen, sa att branden inte skulle
sprida sig.

Det tog bara ndgra minuter innan personer
pa garden sag vad som holl pa att hdnda
ute pa faltet.

- De sprang dit med vattenslang och
fyra brandslackare till. Vi lyckades sldcka
branden innan brandkaren kom. Vi sag till
att branden endast holl sig till balarna.

Fredrik sjalv inser hur nara det faktiskt var
att en potentiell storbrand uppstod.

- Det hade litt kunnat sprida sig till
skogen i narheten. Det hade rackt att det
blaste just den dagen och det hade kunnat
bli en katastrof, avslutar Fredrik.

LANSFORSAKRINGARS
ATERVINNINGSTJANST

Varje ar samlar JRAB in farligt avfall hos
Lansforsakringar Jonkopings kunder.

Tidigare ar har &ven skrot samlats in

men den insamlingen stalldes in pa

grund av rddande omstandigheteri ar.
Forhoppningen ar dock att insamlingen av
skrot ska goras kommande ar.

Har ar resultatet av arets insamling
av farligt avfall:

378 hamtningar

173,6 ton

I J6nkodping har hittills under 2020
féljande hamtats for atervinning.
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ANTAL HAMTNINGAR FARLIGT AVFALL, 2015-2020 I JONKOPING

MANGD FARLIGT AVFALL, 2015-2020

Bekampningsmedel 151 kg
Blybatterier 3 004 kg
Elektronikskrot 256 kg
Fast oljeavfall 2 524 kg
Fargrelaterat 580 kg
Ljuskallor 227 kg
Mediciner 28 kg

Spillolja 25 826 kg
Stickande/Skarande 47 kg
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VINN FINA PRISER
NAMN
Ta dig lite tid och fa chansen att vinna en
brandsléckare, varde 350 kr. ADRESS
Dragning av tre vinnare gors i bérjan av januari. POSTADRESS
Vinnarna meddelas personligen. TELEFON

| ]

Klipp ut korsordet och posta det till oss eller ta en bild och maila
det till: korsord@lfj.se Skicka korsordet senast den 8 januari 2021 till:
Lansférsakringar, "Din gard i lanet”, Box 623, 551 18 JONKOPING.
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AVSANDARE / SENDER

Lansforsdkringar Jonkoping

Box 623, 551 18, Jonkoping

V1 finns

dar du finns

Anders Goransson
Forséakringsférmedlare

Granna, Hakarp, Huskvarna, Jarsnas,
Kaxholmen, Lekeryd, Skarstad, Svarttorp,
Linderas, Adeldv, Vireda, Haurida.
Lantbruksforsakring

Mobil 0736-37 09 96

E-post anders.goransson@lfj.se

Anders Fyhr

Forsakringsformedlare

Almesakra, Bodafors, Forserum, Malmback,
Nassjo stad, Vaggeryds kommun, Odestugu
Lantbruksforsakring

Telefon 0380-123 93

Mobil 0736-3717 76

E-post anders.fyhr@lfj.se

Camilla Axson Svensson
Bankradgivare lantbruk

Nassjo

Telefon 0380-57 58 57

E-post camilla.axsonsvensson@lfj.se

Carin Wallin
Bankradgivare lantbruk
Tranas

Telefon 036-19 92 83
E-post carin.wallin@lfj.se

Christine Wikstrand
Forséakringsformedlare

Bankeryd, Barnarp, Kristina-Ljungarums
foérsamling, Jarstorp, Jénkoping Sofia
forsamling, Mansarp, Norrahammar,
Norra Mo-Bottnaryd
Lantbruksforsakring

Telefon 036-37 75 01

Mobil 0736-34 48 98

E-post christine. wikstrand@lfj.se

Claes Goran Petersson
Forsakringsférmedlare

Gislaveds kommun
Lantbruksforsakring

Telefon 0371-307 O1

Mobil 0736-36 11 43

E-post Claes-goran.petersson@lfj.se

Gabrielle Davidsson
Bankradgivare lantbruk
Vérnamo

Telefon 0370-34 43 21

E-post gabrielle.davidsson@lfj.se

Jessica Sallqvist
Férsakringsadministrator
Telefon 0383-75 75 04

Mobil 070-734 62 23

E-post jessica.sallqvist@lfj.se

Johnny Gustafsson
Bankradgivare lantbruk
Vetlanda

Telefon 0380-57 58 05

E-post johnny.gustafsson@lfj.se

Katarina Stenqvist
Bankradgivare lantbruk
Jonkoping

Telefon 036-19 92 91

E-post katarina.stenqvist@lfj.se

Kent Claesson
Forsakringsformedlare
Varnamo och Gnosjé kommun
Lantbruksférsakring.

Telefon 0370-34 4379

Mobil 0736-37 18 87

E-post kent.claesson@lfj.se

Lars-Ake Carlsson
Forsakringsformedlare

Bell6, Karlstorp, Bruzaholm, Krakshult,

Edshult, Kvillsfors, Eksjo socken,

Mariannelund, Hjaltevad, Paulistrém,

Hult, Okna, Ingatorp
Lantbruksforsakring
Telefon 0496-212 69
Mobil 0736-35 47 36
E-post lars-ake.carlsson@lfj.se

Lennart Sundberg
Skadeférebyggare
Lansforsakringar Jonkoping
036-19 90 69

Maritha Henriksson
Férsakringsférmedlare

Véarnamo

Telefon 0370-34 43 68

Mobil 0708-7119 49

E-post maritha.henriksson@lfj.se

Mikael Richardsson
Forsakringsformedlare
Bringetofta, Backaby, Froderyd,
Lannaskede, Ramkvilla, Savsjo
kommun, Nydala forsamling,
Sodra Solberga
Lantbruksforsakring

Telefon 0382-130 86

Mobil 0736-33 36 14

E-post mikael.richardsson@lfj.se

Niclas Brihall

Riskingenjor
Lansférsakringar Jénkoping
0383-757517

B PP Sverige, Port Payé

Vi pa Lansforsakringar Jonkoping finns alltid nara till hands. Vi har lokala kontor
over hela lanet och engagerade medarbetare som kénner till bygden och har
kunskap om de grona néringarna. Genom att erbjuda bade bank och forsékring
gor vi det tryggt och enkelt for dig som har gard, skog och lantbruk.

Du nar oss enkelt via lansforsakringar.se/jonkoping.

Nils-Gunnar Andersson
Férsakringsférmedlare

Saby, Frinnaryd, Marback, Lommaryd,
Askeryd, Bredestad, Bélaryd, Flisby,

Norra Solberga, Flisby, Barkeryd, Forserum,
Nassj6 norra, Norra Sandsjo, Eksjé ostra.
Lantbruksforsakring

Telefon 0380-55 06 19

Mobil 0736-35 50 76

E-post nils-gunnar.andersson@lfj.se

Ove Moberg
Bankradgivare lantbruk
Jonkaping

Telefon 036-19 91 31
E-post ove.moberg@lfj.se

Roger Samuelsson
Forsakringsférmedlare

Alseda, Bjorko, Backseda, Ekenassjon,
Holsby, Héreda, Korsberga, Lemnhult,
Mellby, Myresjo, Nye, Nasby, Nashult,
Navelsjo, Stenberga, Skede, Skiro,
Vetlanda socken

Lantbruksforsakring

Telefon 0381-400 24

Mobil 0736-34 79 47

E-post roger.samuelsson@lfj.se

Anna Werbitsch Arnell
Forséljningschef Lantbruk
Telefon 036-19 92 45
E-post anna.w.arnell@lfj.se

Linsforsikringar
h1 Jonkoping

Bank & Forsikring



